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Educazione Continua in Medicina

Scheda Evento
Denominazione

Provider
AZIENDA OSPEDALIERA UNIVERSITARIA INTEGRATA VERONA

Titolo Il dietetico ospedaliero

ID Evento 39-204479 - 7

Tipologia Evento RES

Data Inizio 12/11/2018

Data Fine 12/11/2018

Date Intermedie

Durata 03:30

Professioni /
Discipline

	Assistente sanitario 	Assistente sanitario

	Dietista 	Dietista

	Farmacista 	Farmacia ospedaliera   	Farmacista territoriale

	Fisioterapista 	Fisioterapista

	Infermiere 	Infermiere

	Infermiere pediatrico 	Infermiere pediatrico

	Logopedista 	Logopedista

	Medico chirurgo 	Allergologia ed immunologia clinica   	Anatomia patologica
Anestesia e rianimazione   	Angiologia   	Audiologia e foniatria
Biochimica clinica   	Cardiochirurgia   	Cardiologia   	Chirurgia generale
Chirurgia maxillo-facciale   	Chirurgia pediatrica   	Chirurgia plastica e
ricostruttiva   	Chirurgia toracica   	Chirurgia vascolare   	Continuità
assistenziale   	Cure palliative   	Dermatologia e venereologia
Direzione medica di presidio ospedaliero   	Ematologia
Endocrinologia   	Epidemiologia   	Farmacologia e tossicologia clinica
Gastroenterologia   	Genetica medica   	Geriatria   	Ginecologia e
ostetricia   	Igiene degli alimenti e della nutrizione   	Igiene,
epidemiologia e sanità pubblica   	Laboratorio di genetica medica
Malattie dell'apparato respiratorio   	Malattie infettive   	Malattie
metaboliche e diabetologia   	Medicina aeronautica e spaziale
Medicina del lavoro e sicurezza degli ambienti di lavoro   	Medicina
dello sport   	Medicina di comunità   	Medicina e chirurgia di
accettazione e di urgenza   	Medicina fisica e riabilitazione   	Medicina
generale (medici di famiglia)   	Medicina interna   	Medicina legale
Medicina nucleare   	Medicina termale   	Medicina trasfusionale
Microbiologia e virologia   	Nefrologia   	Neonatologia   	Neurochirurgia
Neurofisiopatologia   	Neurologia   	Neuropsichiatria infantile
Neuroradiologia   	Oftalmologia   	Oncologia   	Organizzazione dei
servizi sanitari di base   	Ortopedia e traumatologia
Otorinolaringoiatria   	Patologia clinica (laboratorio di analisi chimico-
cliniche e microbiologia)   	Pediatria   	Pediatria (pediatri di libera
scelta)   	Privo di specializzazione   	Psichiatria   	Psicoterapia
Radiodiagnostica   	Radioterapia   	Reumatologia   	Scienza
dell'alimentazione e dietetica   	Urologia
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	Ostetrica/o 	Ostetrica/o

Numero
partecipanti

25

Obiettivo
Strategico
Nazionale

Obiettivo
Strategico
Regionale

Costo 0.00

Crediti 5.7

Responsabili
Scientifici

Nome Cognome Qualifica

	FEDERICO BERCELLI DIRIGENTE MEDICO

Docente/ Relatore/
Tutor

Nome Cognome Ruolo Titolare/Sostituto

	ELENA TENCHELLA DOCENTE titolare

	SIRA CORDIOLI DOCENTE titolare

	LUCA CECCHETTO DOCENTE titolare

	DANIELA CAPPELLETTI DOCENTE titolare

Verifica
Apprendimento Questionario (test)

Segreteria
Organizzativa

Nome Cognome Email Telefono Cellulare

Programma
Razionale La sensibilizzazione delle figure professionali coinvolte nella gestione del vitto ospedaliero riveste

un ruolo fondamentale nella prevenzione della malnutrizione ospedaliera. La promozione di
procedure condivise alla luce delle recenti linee guida e la divulgazione del prontuario dietetico
hanno l’obiettivo di garantire l’adeguatezza nutrizione della dieta prescritta dal medico in base
alle esigenze del paziente.

Risultati attesi saper gestire correttamente la richiesta, variazione e dimissione di una dieta speciale, menu o di
una dieta personalizzata/ricettata o per allergia/pluriallergia/intolleranza.
Uniformità delle richieste adeguandole al dietetico e alle modalità previste.
Riconoscere le competenze e i limiti professionali nella prescrizione dietetica garantendo la
corretta gestione e rintracciabilità della prescrizione dietetica
gestione delle prenotazioni e delle non conformità rispetto al servizio di ristorazione.

Programma del 	12/11/2018

Provincia Sede VERONA

Comune Sede VERONA
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Indirizzo Sede AOUI VERONA P.LE STEFANI 1 - 37126 VERONA

Luogo Sede Aula DMO Padiglione 2 OSPEDALE B.GO TRENTO

Dettaglio Attività

Ora
Inizio

Ora
Fine

Argomento Docente/
Tutor

Risultato Atteso Obiettivi
Formativi

Metodologia
Didattica

14:00 14:30 	REGISTRAZIONE
PARTECIPANTI

14:30 15:00 	Il dietetico
ospedaliero.
Presentazione in
generale

CAPPELLET
TI
CORDIOLI
TENCHELLA

saper gestire correttamente
la richiesta, variazione e
dimissione di una dieta
speciale, menu o di una
dieta
personalizzata/ricettata o
per
allergia/pluriallergia/intoller
anza.
Uniformità delle richieste
adeguandole al dietetico e
alle modalità previste.
Riconoscere le
competenze e i limiti
professionali nella
prescrizione dietetica
garantendo la corretta
gestione e rintracciabilità
della prescrizione dietetica
gestione delle prenotazioni
e delle non conformità
rispetto al servizio di
ristorazione.

	Acquisire
conoscenze
teoriche e/o
pratiche

	Lezione
Frontale/Relazi
one
(metodologia
frontale)

15:00 16:30 	Le esigenze
dietetiche dei pazienti
e il dietetico
ospedaliero vitto
comune e diete per
patologia.
Presentazione del
prontuario

CAPPELLET
TI
CORDIOLI
TENCHELLA

saper gestire correttamente
la richiesta, variazione e
dimissione di una dieta
speciale, menu o di una
dieta
personalizzata/ricettata o
per
allergia/pluriallergia/intoller
anza.
Uniformità delle richieste
adeguandole al dietetico e
alle modalità previste.
Riconoscere le
competenze e i limiti
professionali nella
prescrizione dietetica
garantendo la corretta
gestione e rintracciabilità
della prescrizione dietetica
gestione delle prenotazioni
e delle non conformità
rispetto al servizio di
ristorazione.

	Acquisire
competenze
per l'analisi e la
risoluzione di
problemi

	Presentazione
e discussione
di problemi o di
casi didattici in
grande gruppo
(metodologia
interattiva)

16:30 16:45 	PAUSA

16:45 17:15 	Il prontuario dietetico:
diete speciali e per
allergia

CAPPELLET
TI
CORDIOLI
TENCHELLA

saper gestire correttamente
la richiesta, variazione e
dimissione di una dieta
speciale, menu o di una
dieta
personalizzata/ricettata o
per
allergia/pluriallergia/intoller
anza.
Uniformità delle richieste

	Acquisire
competenze
per l'analisi e la
risoluzione di
problemi

	Presentazione
e discussione
di problemi o di
casi didattici in
grande gruppo
(metodologia
interattiva)



Data di stampa: 06/07/2025

Uniformità delle richieste
adeguandole al dietetico e
alle modalità previste.
Riconoscere le
competenze e i limiti
professionali nella
prescrizione dietetica
garantendo la corretta
gestione e rintracciabilità
della prescrizione dietetica
gestione delle prenotazioni
e delle non conformità
rispetto al servizio di
ristorazione.

17:15 17:45 	La gestione del pasto
in reparto. Dalla
prenotazione alla
consegna al degente

CAPPELLET
TI
CORDIOLI
TENCHELLA

saper gestire correttamente
la richiesta, variazione e
dimissione di una dieta
speciale, menu o di una
dieta
personalizzata/ricettata o
per
allergia/pluriallergia/intoller
anza.
Uniformità delle richieste
adeguandole al dietetico e
alle modalità previste.
Riconoscere le
competenze e i limiti
professionali nella
prescrizione dietetica
garantendo la corretta
gestione e rintracciabilità
della prescrizione dietetica
gestione delle prenotazioni
e delle non conformità
rispetto al servizio di
ristorazione.

	Acquisire
competenze
per l'analisi e la
risoluzione di
problemi

	Presentazione
e discussione
di problemi o di
casi didattici in
grande gruppo
(metodologia
interattiva)

17:45 18:15 	Aspetti logistici-
economali del vitto
(non conformità,
orari…,
segnalazioni..)

CECCHETTO saper gestire correttamente
la richiesta, variazione e
dimissione di una dieta
speciale, menu o di una
dieta
personalizzata/ricettata o
per
allergia/pluriallergia/intoller
anza.
Uniformità delle richieste
adeguandole al dietetico e
alle modalità previste.
Riconoscere le
competenze e i limiti
professionali nella
prescrizione dietetica
garantendo la corretta
gestione e rintracciabilità
della prescrizione dietetica
gestione delle prenotazioni
e delle non conformità
rispetto al servizio di
ristorazione.

	Acquisire
competenze
per l'analisi e la
risoluzione di
problemi

	Presentazione
e discussione
di problemi o di
casi didattici in
grande gruppo
(metodologia
interattiva)

18:15 18:30 	VALUTAZIONE
APPRENDIMENTO


